
ESCLUSIVAMENTE HO.RE.CA. 
ALTA QUALITÀ VINCENTE

Sconti

DAL 1º
 AL 30

 NOVEMRE 20
24

SIPRO
ECCELLENZE



7%
OGNI CONFEZIONE

Ferrarelle, Maxima e Natia - lt 0,75 varSIPRO
ECCELLENZE

12,5%
OGNI CONFEZIONE

Bibite Ferrarelle - lt 0,25 bar
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Linea Norda 
lt 1,00 var - lt 0,75 var - lt 0,50 var

AC
Q

UA

Per ogni autotreno 
acquistato 
dal 1º novembre 
al 31 dicembre
Meccanica: vedi 
regolamento interno 
(Sconti Top) verrà 
assegnata
1 frigovetrina modello 
IARP BUBBLE 385
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Linea Gaudianello 
lt 1,00 var - lt 0,75 var 

Per ogni autotreno 
acquistato 
dal 1º novembre 
al 31 dicembre
Meccanica: vedi 
regolamento interno 
(Sconti Top) verrà assegnata
1 frigovetrina modello 
IARP BUBBLE 385
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Succhi di frutta Derby - ml 200 vap
Succhi di frutta Cirio - ml 200 vap
Succhi di frutta Yoga - ml 200 vap

15%
OGNI CONFEZIONE

Succhi di frutta Valfrutta Bio - ml 200 vap 
Yoga Combì - ml 200 vap
Succhi di frutta Arte 100% - ml 200 vap
Yoga Centrifugato - ml 200 vap

SIPRO
ECCELLENZE

SPECIAL
PRICE
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10%
OGNI CONFEZIONE

Succhi di frutta Pago 
ml 200 vapSIPRO

ECCELLENZE
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SPECIAL
PRICE

Red Bull Regular - lt 0,25 bar 
Red Bull Editions - lt 0,25 bar
Red Bull Sugar Free - lt 0,25 bar
Red Bull Zero  - lt 0,25 barSIPRO

ECCELLENZE

Acquista 2 referenze a scelta tra 
Red Bull Regular e almeno una tra 
Red Bull Sugar Free 
e Red Bull Editions

OFFERTA COMBO

SO
FT
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N
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SIPRO
ECCELLENZE
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Sanbitter - cl 10 vap
Sanbitter Fruity - cl 20 vap10%

OGNI CONFEZIONE



Peroni Nastro Azzurro 0.0 - lt 0,33 vap 
Peroni Capri - lt 0,33 vap
Raffo Lavorazione Grezza - lt 0,33 vap
Peroni Non filtrata - lt 0,33 vap

Peroni Cruda - lt 0,33 vap 
Kozel  Premium - lt 0,33 vap
Kozel Dark - lt 0,33 vap 
Pilsner Urquell - lt 0,33 vap

7%
OGNI CONFEZIONE

9%
OGNI CONFEZIONE
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Heineken - lt 0,33 ow
Birra Messina - lt 0,33 ow
Messina Cristalli di Sale - lt 0,33 ow - lt 0,50 ow
Birra Messina Vivace - lt 0,33 ow
Ichnusa - lt 0,33 ow
Ichnusa Ambra Limpida - lt 0,30 ow - lt 0,45 ow
Ichnusa Non Filtrata - lt 0,33 ow - lt 0,50 ow
Birra Moretti - lt 0,33 ow 
Birra Moretti FaF - lt 0,33 ow
Birra Dreher - lt 0,33 ow 
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DAL 7 OTTOBRE 
AL 30 NOVEMBRE 2024

SPECIAL
PRICE



Birra Castello - lt 0,33 vap
Birra Castello - lt 0,66 vap
Birra Castello -  lt 0,33 bar
Birra Pedavena - lt 0,33 vap
Birra Pedavena - lt 0,33 bar

BI
RR

E

SPECIAL
PRICE
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DAL 7 OTTOBRE 
AL 30 NOVEMBRE 2024
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Lemonsoda - lt 0,20 vap 
Lemonsoda - lt 0,33 bar 

0,50 €
OGNI CONFEZIONE

Ceres Strong Ale - lt 0,33 vap 

2,00 €
OGNI CONFEZIONE

Ceres Faxe - lt 0,33 vap 

1,00 €
OGNI CONFEZIONE

SIPRO
ECCELLENZE

Lemonsoda Twist 
lt 0,33 bar 

1,00 €
OGNI CONFEZIONE

BI
RR

E
SO

FT
 D

RI
N

KS



13
 _

 S
co

n
ti

 T
o

p
 _

 N
o

ve
m

b
re

 2
02

4

Ogni 2 confezioni
acquistate a scelta

Leffe Blonde lt 0,33 ow
Leffe Rouge lt 0,33 ow
Leffe Ambrée lt 0,33 ow

BI
RR

E

10,00 € COMBO



Speciale
PROMO

Sconto 9%
sulla linea liquori Bols.

BEVI RESPONSABILMENTE. © 2024 Bols è un marchio registrato della Fratelli Branca Distillerie S.p.A., Milano, Italia

SIPRO
ECCELLENZE

Bols - lt 0,70

SP
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SP
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IT
S

OGNI

SCELTA UNA
RACCONTA

STORIA.
5 cl Jack Daniel's Tennessee Whiskey
15 cl Fever-Tree Ginger Beer

1

2

1 spicchio di lime
Ghiaccio a cubetti

3

4

INGREDIENTI

5 cl Jack Daniel's Tennessee Apple
15 cl Fever-Tree Tonica

1

2

2 fette di mela verde
Ghiaccio a cubetti

3

4

INGREDIENTIINGREDIENTI

SCOPRI
LANOVITà

BEVI RESPONSABILMENTE. 
©2021 Jack Daniel's.

JACK &
GINGER

SHOT
GHIACCIATO

APPLE
TONIC

INGREDIENTI

5 cl Jack Daniel's Tennessee Honey1

SIPRO
ECCELLENZE

Jack Daniel’s Honey
lt 1,00

Jack Daniel’s 
lt 1,00

Jack Daniel’s Apple 
lt 1,00 

1,00 €
OGNI BOTTIGLIA

1,00 €
OGNI BOTTIGLIA

Amaro Montenegro 
lt 1,50 
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37,00 €
lt 0,70

20,90 €
lt 0,70

14,80 €
lt 0,70

SIPRO
ECCELLENZE
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14,90 €
lt 0,70

11,50 €
lt 0,70

20,30 €
lt 1,00

SIPRO
ECCELLENZE
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Reviseur VS - lt 0,70
Reviseur VSOP - lt 0,70

Copalli Cacao- lt 0,70
Copalli White - lt 0,70
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15%
OGNI BOTTIGLIA

10%
OGNI BOTTIGLIA



Laphroaig - lt 0,70
Toki - lt 0,70
Maker’s Mark - lt 0,70
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1,00 €
OGNI BOTTIGLIA
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SIPRO
ECCELLENZE

Prime Uve - lt 0,70
Linea Rum Botran - lt 0,70

Linea Cubaney - lt 0,70

1,00 €
OGNI BOTTIGLIA
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SPECIAL
PRICE

Grappa Bianca 50° - lt 1,00 e lt 0,70
Grappa Riserva 3 anni - lt 1,00 e lt 0,70
Acqua di Cedro - lt 1,00 e lt 0,70
Selezione Bortolo Nardini - lt 0,70

SIPRO
ECCELLENZE



È nel cuore vero e nobile della Ma-
remma Toscana che si erge il Castello 
medievale di Montepò, un luogo cari-
co di storia, dove Jacopo Biondi Santi 
ha saputo coniugare vitigno e terroir 
portando avanti un ambizioso pro-
getto di valorizzazione vitivinicola. 
Qui, infatti, concorrono tutte quelle 
condizioni naturali che ne fanno una 
realtà unica e identitaria, territorio 
ideale per la produzione del clone di 
Sangiovese Grosso BBS11, patrimo-
nio della famiglia.
Proprio nella tenuta di Scansano, 
Jacopo Biondi Santi con il figlio Tan-
credi, settima e ottava generazione 
di una stirpe di innovatori in campo 
enologico, stanno scrivendo un nuo-

vo capitolo nella storia di famiglia che 
nasce alla fine del Settecento a Mon-
talcino. Un retaggio straordinario da 
cui Jacopo, attraverso l’esperienza, 
l’intuizione ed il rigore, ha saputo 
evolvere per dare vita a nuove tradi-
zioni.
La prima vendemmia del vino sim-
bolo della tenuta, il Sassoalloro, risale 
al 1991, anno di nascita di Tancredi 
Biondi Santi: oggi, come allora, l’o-
biettivo è l’esaltazione del clone di 
Sangiovese Grosso BBS11, vitigno 
principe dell’azienda che, insieme al 
Cabernet Sauvignon ed al Merlot, 
compone il bouquet delle varietà pre-
senti nella tenuta.
Creare un grande vino significa cura-

re tutti gli aspetti del ciclo produttivo, 
dalla vigna alla cantina: la raccolta 
avviene a mano e la fermentazione in 
serbatoi in acciaio inox; la macerazio-
ne è lunga per assicurare complessità 
ed eleganza e, meticolosa, è la sele-
zione delle botti, determinanti per 
l’evoluzione e la longevità.
Jacopo Biondi Santi è stato capace di 
valorizzare tutte le potenzialità del 
territorio, elevando la tenuta a model-
lo di riferimento di uno stile enolo-
gico unico. La collezione di etichette 
creata da Jacopo Biondi Santi per il 
Castello di Montepò, rappresenta una 
famiglia di etichette di grande finezza 
ed eleganza: vini fatti per durare, dal 
tocco personale e contemporaneo.

La dimora del vino

    di vino
Essenziale
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    di vino
Essenziale
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Schidione
2020
Un Supertuscan di grandissima personalità.
Il nome Schidione, spiedo medievale usato per arrostire la selvaggina,
vuole indicare la sua appartenenza alla tradizione Toscana 
dei grandi rossi da “meditazione”.

DATI TECNICI
Nome azienda: Castello di Montepò
Zona geografica: Maremma
Suolo: Galestro
Vitigni: 40% Sangiovese Grosso BBS11
	 40% Cabernet Sauvignon
	 20% Merlot
Sesto di impianto (mt.): 0,8x2,4
Tipo di allevamento: Cordone speronato singolo
Gestione del vigneto: Tradizionale
Età dei vigneti: Superiori a 15 anni
Vendemmia: Manuale in cassette
Data della vendemmia: Fine Settembre
Vinificazioni: Tradizionale in rosso
Fermentazioni: Alcolica e malolattica in tini di acciaio inox, separate per singole varietà
Affinamento in legno: In botti di legno della prestigiosa Tonnellerie Taransaudper per 24 mesi
Affinamento in bottiglia: 12 mesi
Bottiglie prodotte: 3.000
Formati imbottigliati (lt): 0,75 - 1,5

Alcol: 15% vol
Residuo zuccherino: 1,50 g/l
Acidità totale: 6 g/l
Estratto secco: 33 l

VI
N

I

Dati tecnici
Nome azienda Castello di Montepò
Zona geografica Maremma
Suolo Galestro
Vitigno Sangiovese Grosso BBS11
Sesto di impianto (mt.) 0,8x2,4
Tipo di allevamento Cordone speronato singolo
Gestione del vigneto Tradizionale
Età dei vigneti -
Vendemmia Manuale
Data della vendemmia 15 settembre
Vinificazioni In bianco
Fermentazioni Alcolica in tini di acciaio inox
Affinamento in bottiglia 3 mesi
Bottiglie prodotte 12.000
Formati imbottigliati (lt) 0,75 - 1,5 - 3 

Alcol 13,5 % vol Residuo zuccherino 1,0 g/L
Acidità totale 5,2 g/L Estratto secco 18,90 g/L

di
JACOPO BIONDI SANTI

JeT
 
2023

Dal nostro Sangiovese Grosso «BBS11» nasce un rosato intenso e profumato, 
il cui nome deriva da Jacopo e Tancredi Biondi Santi.



    di vino
Essenziale
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Sassoalloro
2022
Un fresco, rotondo e dinamico Sangiovese 
dalla grande tradizione Biondi Santi.
Il nome Sassoalloro, prima annata 1991, deriva da un masso erratico
di origine vulcanica sul quale nei secoli si sono create numerose leggende.

DATI TECNICI
Nome azienda: Castello di Montepò
Zona geografica: Maremma
Suolo: Galestro
Vitigno: Sangiovese Grosso
Sesto di impianto (mt.): 0,8x2,4
Tipo di allevamento: Cordone speronato
Gestione del vigneto: Tradizionale
Vendemmia: Manuale
Data della vendemmia: Metà settembre
Vinificazioni: In rosso
Fermentazioni: Alcolica e malolattica in tini di acciaio inox
Affinamento in legno: In botti di legno della prestigiosa Tonnellerie Taransaudper
Affinamento in bottiglia: 2 mesi
Bottiglie prodotte: 150.000
Formati imbottigliati (lt): 0,375 - 0,75 - 1,5 - 3 - 5 - 12 - 18 - 27

Alcol: 13,4%
Residuo zuccherino: <1 g/l
Acidità totale: 5,2 g/l
Estratto secco: 30,6 l

Dati tecnici
Nome azienda Castello di Montepò
Zona geografica Maremma
Suolo Galestro
Vitigno Sangiovese Grosso BBS11
Sesto di impianto (mt.) 0,8x2,4
Tipo di allevamento Cordone speronato singolo
Gestione del vigneto Tradizionale
Età dei vigneti -
Vendemmia Manuale
Data della vendemmia 15 settembre
Vinificazioni In bianco
Fermentazioni Alcolica in tini di acciaio inox
Affinamento in bottiglia 3 mesi
Bottiglie prodotte 12.000
Formati imbottigliati (lt) 0,75 - 1,5 - 3 

Alcol 13,5 % vol Residuo zuccherino 1,0 g/L
Acidità totale 5,2 g/L Estratto secco 18,90 g/L

di
JACOPO BIONDI SANTI

JeT
 
2023

Dal nostro Sangiovese Grosso «BBS11» nasce un rosato intenso e profumato, 
il cui nome deriva da Jacopo e Tancredi Biondi Santi.



    di vino
Essenziale
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Sassoalloro Oro
2021
Per celebrare il trentennale di Sassoalloro, vino iconico 
del Castello di Montepò, nasce Sassoalloro Oro, frutto dello studio durato anni 
tra Jacopo Biondi Santi e Tancredi Biondi Santi.
Un vino nella piena tradizione della famiglia.

DATI TECNICI
Nome azienda: Castello di Montepò 
Zona geografica: Maremma
Suolo: Galestro
Vitigno: Sangiovese Grosso BBS11
Sesto di impianto (mt.): 0,8x2,4
Tipo di allevamento: Cordone speronato singolo
Gestione del vigneto: Tradizionale
Età dei vigneti: Superiori a 15 anni
Vendemmia: Manuale in cassette
Data della vendemmia: Settembre
Vinificazione: Tradizionale in rosso
Fermentazioni: Alcolica e malolattica in tini di acciaio inox
Affinamento in legno: In botti di legno della prestigiosa Tonnellerie Taransaudper per 16 mesi
Affinamento in bottiglia: 6 mesi
Bottiglie prodotte: 16.000
Formati imbottigliati (lt): 0,75 - 1,5 - 3

Alcol: 14,6 % vol
Residuo zuccherino: 0,2 g/l
Acidità totale: 5,6 g/l
Estratto secco: 30.1 l

Dati tecnici
Nome azienda Castello di Montepò
Zona geografica Maremma
Suolo Galestro
Vitigno Sangiovese Grosso BBS11
Sesto di impianto (mt.) 0,8x2,4
Tipo di allevamento Cordone speronato singolo
Gestione del vigneto Tradizionale
Età dei vigneti -
Vendemmia Manuale
Data della vendemmia 15 settembre
Vinificazioni In bianco
Fermentazioni Alcolica in tini di acciaio inox
Affinamento in bottiglia 3 mesi
Bottiglie prodotte 12.000
Formati imbottigliati (lt) 0,75 - 1,5 - 3 

Alcol 13,5 % vol Residuo zuccherino 1,0 g/L
Acidità totale 5,2 g/L Estratto secco 18,90 g/L

di
JACOPO BIONDI SANTI

JeT
 
2023

Dal nostro Sangiovese Grosso «BBS11» nasce un rosato intenso e profumato, 
il cui nome deriva da Jacopo e Tancredi Biondi Santi.



    di vino
Essenziale

JeT
2023
Dal nostro Sangiovese Grosso «BBS11» 
nasce un rosato intenso e profumato,
il cui nome deriva da Jacopo e Tancredi Biondi Santi.

DATI TECNICI
Nome azienda: Castello di Montepò
Zona geografica: Maremma
Suolo: Galestro
Vitigno: Sangiovese Grosso BBS11
Sesto di impianto (mt.): 0,8x2,4
Tipo di allevamento: Cordone speronato singolo
Gestione del vigneto: Tradizionale
Età dei vigneti: -
Vendemmia: Manuale
Data della vendemmia: 15 settembre
Vinificazioni: In bianco
Fermentazioni: Alcolica in tini di acciaio inox
Affinamento in bottiglia: 3 mesi
Bottiglie prodotte: 12.000
Formati imbottigliati (lt): 0,75 - 1,5 - 3

Alcol: 13,5 % vol
Residuo zuccherino: 1,0 g/l
Acidità totale: 5,2 g/l
Estratto secco: 18,90 g/l

Dati tecnici
Nome azienda Castello di Montepò
Zona geografica Maremma
Suolo Galestro
Vitigno Sangiovese Grosso BBS11
Sesto di impianto (mt.) 0,8x2,4
Tipo di allevamento Cordone speronato singolo
Gestione del vigneto Tradizionale
Età dei vigneti -
Vendemmia Manuale
Data della vendemmia 15 settembre
Vinificazioni In bianco
Fermentazioni Alcolica in tini di acciaio inox
Affinamento in bottiglia 3 mesi
Bottiglie prodotte 12.000
Formati imbottigliati (lt) 0,75 - 1,5 - 3 

Alcol 13,5 % vol Residuo zuccherino 1,0 g/L
Acidità totale 5,2 g/L Estratto secco 18,90 g/L

di
JACOPO BIONDI SANTI

JeT
 
2023

Dal nostro Sangiovese Grosso «BBS11» nasce un rosato intenso e profumato, 
il cui nome deriva da Jacopo e Tancredi Biondi Santi.
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SPECIAL
PRICE

    di vino
Essenziale

Gamma Nuraghe Crabioni
lt 0,75 
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SPECIAL
PRICE

SP
UM

A
N

TI

Valdobbiadene 
Prosecco Superiore
Docg Extra Dry 11º
Vitigno: Glera
Provenienza: i vigneti sono situati nella zona 
di Denominazione di Origine Controllata e 
Garantita di Valdobbiadene.
Vinificazione: Vino Spumante a 
fermentazione naturale metodo Charmat 
ottenuto mediante un rigoroso controllo della 
temperatura di fermentazione delle uve della 
zona collinare di Valdobbiadene.

Note di degustazione
Colore: di colore paglierino chiaro e brillante
Profumo: elegante, fine, tipico dei fiori 
campestri.
Sapore: leggermente abboccato, fruttato 
nobile e dal fine e continuo perlage.

Abbinamenti: ideale come aperitivo può 
essere ottimamente utilizzato a tutto pasto 
con piatti di pesce e carni bianche.
Temperatura di servizio: fresco 6-8 ºC.
Gradazione alcolica: 11,5% vol.
Bottiglia: 0,75 lt 

Prosecco Doc 
Treviso Spumante 11º
Vitigno: Glera
Provenienza: i vigneti sono situati nella zona 
geografica che si estende nella provincia di Treviso.
Vinificazione: il processo di spumantizzazione 
avviene secondo metodo Charmat in autoclavi di 
acciaio a temperatura controllata secondo le regole 
di produzione dettate da disciplinare.

Note di degustazione
Colore: giallo paglierino con note verdognole
Profumo: gradevole, fruttato e intenso
Sapore: il sapore è fresco ed al palato risulta 
gradevole e armonico.

Abbinamenti: è indicato come aperitivo, con 
antipasti in genere, carni bianche e pesce.
Temperatura di servizio: fresco 7-8 ºC.
Gradazione alcolica: 11% vol.
Bottiglia: 0,75 lt

esclusiva
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Valdobbiadene 
Prosecco Superiore 
Docg Extra Dry
Vitigno: Glera
Provenienza: Colline tra Conegliano e 
Valdobbiadene.
Vinificazione: diraspatura e pigiatura soffice con 
pressa pneumatica, sgrondo immediato del mosto 
e sedimentazione statica a bassa temperatura. 
Fermentazione termocondizionata e controllata con 
innesto di lievito selezionato
Caratteristiche Organolettiche
Colore: giallo paglierino tenue, spuma abbondante 
ed evanescente, perlage fine e persistente
Profumo: elegante, fruttato con sentori di mela
Sapore: amabile, ricorda il miele dei fiori di acacia
Abbinamenti: ottimo come aperitivo, 
indicato con i dessert
Temperatura di servizio: fresco 4-6 ºC
Gradazione alcolica: 11,5% vol.
Bottiglia: 0,75 lt

Prosecco Doc 
Extra Dry
Vitigno: Glera
Provenienza: Marca Trevigiana.
Vinificazione: diraspatura e pigiatura soffice  con 
pressa pneumatica, sgrondo immediato del mosto 
e sedimentazione statica a bassa temperatura. 
Fermentazione termocondizionata e controllata con 
innesto di lievito selezionato
Note di degustazione
Colore: giallo paglierino scarico con riflessi 
verdognoli, spuma abbondante ed evanescente, 
perlage fine
Profumo: finissimo, ricorda il glicine e i fiori d’acacia
Sapore: delicato, leggermente amabile e 
particolarmente fruttato
Abbinamenti: Spumante molto estroverso è ideale 
per l’aperitivo in allegra compagnia e per la sua 
caratteristica freschezza può essere servito in 
qualsiasi occasione
Temperatura di servizio: fresco 4-6 ºC
Gradazione alcolica: 11% vol.
Bottiglia: 0,75 lt 

esclusiva SP
UM

A
N

TISPECIAL
PRICE
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*I premi sulle annate e sullo stock attuali devono essere ricontrollati con il rappresentante della tua azienda.
** Alcol, Acidità e Residuo Zuccherino possono variare in base all’annata.

PROSECCO DOC
BRUT

REGIONE  FORMATI DISPONIBILI 

Veneto

750 ml

VINO

lenynae Prosecco DOC Brut rappresenta l’essenza delle bollicine italiane amate da tutti. Presenta un’intensità e un naso fruttato 
con note di acacia, mela, albicocca e pesca bianca mature. Dal perlage persistente, presenta sentori di dolcezza bilanciati da una 
rinfrescante acidità.

VITIGNO  Glera        
ALCOL  11% vol. 
ACIDITÀ  5,6 g/l
ZUCCHERI  11 g/l
COLORE  Giallo paglierino brillante con perlage fine e persistente    
BOUQUET  Profumi floreali e note di frutta a polpa bianca   
GUSTO   Avvolgente e ben equilibrato, armonico con una buona struttura   
ABBINAMENTI  Il compagno perfetto per un aperitivo tra amici e abbinato a salumi e finger food.
 Ottimo anche con antipasti e grigliate di pesce
TEMPERATURA DI SERVIZIO  6°-8°C
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Valdobbiadene Superiore Docg 
Brut

Valdobbiadene Superiore Docg 
Extra Dry

Vitigno: Glera
Provenienza: Zona Valdobbiadene
Terreno: Mame e argilla
Forma di allevamento: Sylvoz
Resa uva per ettaro: 135 q.li
Epoca di vendemmia: settembre
Vinificazione: in bianco mediante pressatura soffice
Fermentazione primaria: a temperatura controllata e con lieviti selezionati
Spumantizzazione: in autoclave con metodo Charmat o Martinotti

Note di degustazione
Colore: giallo paglierino brillante, scarico di tinta, 
perlage intenso e continuo con grana fine, gentile e fresco
Profumo: di fiori
Sapore: armonioso e rotondo
Bottiglia: lt 0,75

esclusiva

SPECIAL
PRICE
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*I premi sulle annate e sullo stock attuali devono essere ricontrollati con il rappresentante della tua azienda.
** Alcol, Acidità e Residuo Zuccherino possono variare in base all’annata.

PROSECCO DOC
BRUT

REGIONE  FORMATI DISPONIBILI 

Veneto

750 ml

VINO

lenynae Prosecco DOC Brut rappresenta l’essenza delle bollicine italiane amate da tutti. Presenta un’intensità e un naso fruttato 
con note di acacia, mela, albicocca e pesca bianca mature. Dal perlage persistente, presenta sentori di dolcezza bilanciati da una 
rinfrescante acidità.

VITIGNO  Glera        
ALCOL  11% vol. 
ACIDITÀ  5,6 g/l
ZUCCHERI  11 g/l
COLORE  Giallo paglierino brillante con perlage fine e persistente    
BOUQUET  Profumi floreali e note di frutta a polpa bianca   
GUSTO   Avvolgente e ben equilibrato, armonico con una buona struttura   
ABBINAMENTI  Il compagno perfetto per un aperitivo tra amici e abbinato a salumi e finger food.
 Ottimo anche con antipasti e grigliate di pesce
TEMPERATURA DI SERVIZIO  6°-8°C
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linea Premium tonic polot 1882
Concentrati a base chinino

MEDITERRANEAN
Limone & Herbal Blend

Cod. PRETONMED500P

arabic
Cardamomo & Rosa
Cod. PRETONARA500P

caribbean
Lime & Pepe Rosa

Cod. PRETONCAR500P

japanese
Yuzu & Fiori di Ciliegio

Cod. PRETONJAP500P

indian
Arancia amara

Cod. PRETONIND500P

formato

Bottiglia VETRO 
da 500 ml

TONIC
P R

E M I U M

POLOT 1882

500 ml
2,5 litri 
di acqua

6 x 500 ml 

+ =
20 TONICHE da 150 ml

120 TONICHE da 150 ml

3 
LITRI 

di acqua 
tonica

18 
LITRI 

di acqua 
tonica

IL PARI DI:

x4 x4x4 x4 x4

x4 x4x4 x4 x4 x4 x4x4 x4 x4

x4 x4x4 x4 x4 x4 x4x4 x4 x4

x4 x4x4 x4 x4 x4 x4x4 x4 x415 litri 
di acqua

+ =
IL PARI DI:

USO & RESA

General Fruit S.r.l. Via Torquato Tasso, 8/10 - 24060 Credaro (BG) - ITALY 
Tel +39 035 927030 - info@generalfruit.com - www.polot1882.com -  polot1882 -  polot1882_ita -  polot1882

INQUADRA E SCOPRI 
LA REALIZZAZIONE 
DELL’ACQUA TONICA!

TO
N

IC
HE
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O

N
CE

N
TR

AT
E SPECIAL

PRICE
SIPRO
ECCELLENZE
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linea Premium tonic polot 1882
Concentrati a base chinino

MEDITERRANEAN
Limone & Herbal Blend

Cod. PRETONMED500P

arabic
Cardamomo & Rosa
Cod. PRETONARA500P

caribbean
Lime & Pepe Rosa

Cod. PRETONCAR500P

japanese
Yuzu & Fiori di Ciliegio

Cod. PRETONJAP500P

indian
Arancia amara

Cod. PRETONIND500P

formato

Bottiglia VETRO 
da 500 ml

TONIC
P R

E M I U M

POLOT 1882

500 ml
2,5 litri 
di acqua

6 x 500 ml 

+ =
20 TONICHE da 150 ml

120 TONICHE da 150 ml

3 
LITRI 

di acqua 
tonica

18 
LITRI 

di acqua 
tonica

IL PARI DI:

x4 x4x4 x4 x4

x4 x4x4 x4 x4 x4 x4x4 x4 x4

x4 x4x4 x4 x4 x4 x4x4 x4 x4

x4 x4x4 x4 x4 x4 x4x4 x4 x415 litri 
di acqua

+ =
IL PARI DI:

USO & RESA

General Fruit S.r.l. Via Torquato Tasso, 8/10 - 24060 Credaro (BG) - ITALY 
Tel +39 035 927030 - info@generalfruit.com - www.polot1882.com -  polot1882 -  polot1882_ita -  polot1882

INQUADRA E SCOPRI 
LA REALIZZAZIONE 
DELL’ACQUA TONICA!
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E
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Passion Fruit 
Cod. SCIFRUPAS700NP

Mojito Mint 
Cod. SCIMOJM700NP

Cocco 
Cod. SCIAROCOC700NP

Mango 
Cod. SCIAROMANG700NP

Fragola 
Cod. SCIFRA700NP

Lampone 
Cod. SCILAM700NP

Sciroppi

“GRANDI 
CLASSICI 

ESTIVI”

Sciroppi

“SPECIALITÀ 
ESTIVE”

Pepe Rosa 
Cod. SCIAROPEPE700NP

Basilico 
Cod. SCIAROBAS700NP

Smoky 
Cod. SCIAROSMO700NP

Sciroppo D’Agave 
Cod. SCIAGAV700NP

Cordial Lime 
Cod. LIMECOR700NP

Cordial Pompelmo Rosa 
Cod. POMRCOR700NP

COMPLETA la 
GAMMA con:

General Fruit S.r.l. Via Torquato Tasso, 8/10 
24060 Credaro (BG) - ITALY 
Tel +39 035 927030 - info@generalfruit.com 
www.polot1882.com -  polot1882 

 polot1882_ita -  polot1882

BOTTIGLIE VETRO da 700 ml
34

 _
 S

co
n

ti
 T

o
p

 _
 N

o
ve

m
b

re
 2

02
4

SIPRO
ECCELLENZE

SPECIAL
PRICE
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Passion Fruit 
Cod. SCIFRUPAS700NP

Mojito Mint 
Cod. SCIMOJM700NP

Cocco 
Cod. SCIAROCOC700NP

Mango 
Cod. SCIAROMANG700NP

Fragola 
Cod. SCIFRA700NP

Lampone 
Cod. SCILAM700NP

Sciroppi

“GRANDI 
CLASSICI 

ESTIVI”

Sciroppi

“SPECIALITÀ 
ESTIVE”

Pepe Rosa 
Cod. SCIAROPEPE700NP

Basilico 
Cod. SCIAROBAS700NP

Smoky 
Cod. SCIAROSMO700NP

Sciroppo D’Agave 
Cod. SCIAGAV700NP

Cordial Lime 
Cod. LIMECOR700NP

Cordial Pompelmo Rosa 
Cod. POMRCOR700NP

COMPLETA la 
GAMMA con:

General Fruit S.r.l. Via Torquato Tasso, 8/10 
24060 Credaro (BG) - ITALY 
Tel +39 035 927030 - info@generalfruit.com 
www.polot1882.com -  polot1882 

 polot1882_ita -  polot1882

BOTTIGLIE VETRO da 700 ml
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I calici della collezione
hand made Maui nascono
da un’attenta ricerca di
forma e di materiale.

La forma è contempora-
nea, perfetta per apprez-
zare le caratteristiche
visive ed olfattive dei vini
serviti.

Il materiale è un
cristallino leggero, traspa-
rente e al contempo resis-
tente che già “alla mano”
fa percepire l’esclusività
del momento.

Maui per degustazioni
esclusive.

Maui solo da Rastal.

Linea MAUI

Hand Made

Calice 54 cl

Calice 70 cl

Calice 89 cl

Bicchiere Acqua 56 cl

Linea birra CONIL - temperato

Bicchiere 28 cl

Bicchiere 47 cl pinta americana

Bicchiere 56 cl pinta americana

Linea EXILLES 

Calice 42 cl

Calice 57 cl

Linea MAUI

Hand Made

Calice 54 cl

Calice 70 cl

Calice 89 cl

Bicchiere Acqua 56 cl

Linea birra CONIL - temperato

Bicchiere 28 cl

Bicchiere 47 cl pinta americana

Bicchiere 56 cl pinta americana

Linea EXILLES 

Calice 42 cl

Calice 57 cl

SIPRO
ECCELLENZE

BI
CC

HI
ER

I

Linea bicchieri Rastal

SPECIAL
PRICE
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DATA ORDINE FIRMA VENDITORE

Promozione valida fino ad esaurimento scorte.

Beverage Network s.c.a.r.l.
Via Canovine 46 - 24126 Bergamo 
Tel. 035 322 326 
www.beveragenetwork.it


