
Grado Plato di partenza / Degrees Plato (°P): 11,0

Grado alcolico / Alcohol content: 4,9% vol.

Temperatura di servizio / Serving temperature: 6 / 8° C - 42,8 / 46,4° F

Grado IBU / Degrees IBU: 50

Ingredienti: acqua di Gualdo Tadino, malto d’orzo, luppoli (cascade, citra), lieviti. 
Ingredients: water of Gualdo Tadino, barley malt, hops (cascade, citra), yeasts.

Birra dal colore giallo chiaro puro malto, 
dal gusto fresco, marcatamente amara, 
caratterizzata da ottima bevibilità, molto 
profumata e con sentori di agrumi e 
fieno fresco dati da luppoli americani, 
schiuma compatta, cremosa e aderente. 
Non filtrata, non pastorizzata, ad alta 
fermentazione e rifermentata in bottiglia.

/ Pure malt ale with a fresh taste, 
pronouncedly bitter. Adelaide is 
characterized by an excellent drinkability, 
it is very scented with hints of citrus 
and fresh hay given by american hops: 
its head is thick, creamy and adherent. 
unfiltered, unpasteurized, top-fermented 
and second fermentation in the bottle.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI / 
SUGGESTED FOOD PAIRINGS:

Grazie alla gradazione alcolica non elevata 
e alla particolarità dei luppoli Americani, 
Adelaide si abbina egregiamente con arrosti, 
american ribs, buffalo wings, hamburger 
e patatine. L’animo amaro si sposa 
perfettamente anche con insalate ricche, in 
particolare con quelle a base di carne bianca.

/ Thanks to its moderate alcohol content 
and its distintictivenesses given by the use 
of American hops, Adelaide well combines 
with roasts, American ribs, buffalo wings, 
burgers and chips. The bitter spirit of this 
beer even perfectly matches with rich salads 
in particular with those made of white meat.

APA

5 EBC

KEG 20 lt

www.birraflea.com/shop

75 cl
Cartone da 6 bottiglie
6 bottles inside box

33 cl
Cartone da 12 bottiglie
12 bottles inside box
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