
*GLUTEN FREE

Grado Plato di partenza / Degrees Plato (°P): 11,0

Grado alcolico / Alcohol content: 4,9% vol.

Temperatura di servizio / Serving temperature: 4 / 6° C - 39,3 / 42,8° F

Grado IBU / Degrees IBU: 20

Ingredienti: acqua di Gualdo Tadino, malto d’orzo e di frumento, luppoli, lieviti. 
Ingredients: water of Gualdo Tadino, barley and wheat malt, hops and yeasts.

Birra dal colore giallo paglierino, senza 
glutine, prodotta con malto d’orzo e 
di frumento, dal gusto secco, fruttata, 
amaro ben bilanciato e persistente, 
schiuma compatta, cremosa e aderente. 
Non filtrata, non pastorizzata, ad alta 
fermentazione e rifermentata in bottiglia.

/ Pure malt ale, gluten free, brewed with 
both barley and wheat malts. Isabella has 
a fresh taste, is slightly fruity and bitter, 
with a thick, creamy and adherent head. 
Unfiltered, unpasteurized, top-fermented 
and second fermentation in the bottle.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI / 
SUGGESTED FOOD PAIRINGS:

Il profumo fruttato e la delicatezza 
al palato di Isabella si sposano 
perfettamente con insalate ed antipasti 
leggeri. E’ degna sostituta, durante 
l’happy hour, del prosecco.

/ The fruity aroma and the delicacy of 
Isabella’s taste perfectly matches with 
salads and appetizers. Isabella is a 
worthy substitute of the prosecco and 
an excellent choice as an aperitif.

4 EBC

*Birra con contenuto di glutine inferiore a 
20ppm, specificatamente formulata per persone 
intolleranti al glutine (Reg. UE 828/2014). 

/ Beer with gluten content below than 20ppm, 
specifically formulated for gluten intolerant 
people (Reg. UE 828/2014).

GLUTEN FREE
AWARDS 2018

KEG 20 lt

75 cl
Cartone da 6 bottiglie
6 bottles inside box

33 cl
Cartone da 12 bottiglie
12 bottles inside box


