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Vitigno: 60% Trebbiano; 40% Malvasia Vitigno: 90% Sangiovese, 10% Canaiolo
Provenienza: comune di Siena Provenienza: comune di Siena
Vinificazione: in acciaio a temperatura controllata Vinificazione: in acciaio a temperatura controllata
Maturazione: 7 mesi in tank d’acciaio Maturazione: 6 mesi in botte grande di rovere
Affinamento: 1 mese in bottiglia Affinamento: 4 mesi in bottiglia
Allevamento: guyot Allevamento: cordone speronato
Composizione terreno e altitudine: tufo Composizione terreno e altitudine: tufo e argilla
250 m s.l.m. : 250 ms.L.m.
Densita viti/ha: 5000 ceppi per ettaro : Densita viti/ha: 5000 ceppi per ettaro
Note di degustazione Note di degustazione
Paglierino. Bei profumi floreali e d’agrumi, poi : Rubino sgargiante. Semplice e fruttato con tocchi
piacevole sviluppo gustativo fresco-sapido. i speziati. Alcol misurato e buona sapidita
Abbinamenti: pesce, formaggi freschi Abbinamenti: vino da tutto pasto, adatto ad
Temperatura di servizio: 13-14 °C accompagnare primi piatti e carni di tutti i generi
Gradazione alcolica: 12% vol. Temperatura di servizio: 18-20 °C
Longevita: 3 anni Gradazione alcolica: 13% vol.
Bottiglia: 0,75 It Longevita: 6 anni
Bottiglia: 0,75 It
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Vitigno: 100% Sangiovese

Provenienza: comune di Siena

Vinificazione: in acciaio a temperatura controllata
Maturazione: 12 mesi in Tank d’acciao
Affinamento: 1 mese in bottiglia

Allevamento: cordone speronato

Composizione terreno e altitudine: tufo
250/300 m s.l.m.

Densita viti/ha: 5000 ceppi per ettaro

Note di degustazione
Rosso rubino. Suggestioni fruttate e toni di spezie
scure. Peso medio e viva tannicita

Abbinamenti: vino da tutto pasto, adatto a minestre
carni e salumi, ottimo anche fresco come aperitivo
Temperatura di servizio: 16-18 °C

Gradazione alcolica: 12,5% vol.

Longevita: 5 anni

Bottiglia: 0,75 It
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